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Приложение   к  заявлению № ____
 от «___» __________ 20__г.

6. Программа исследований проб пищевых продуктов
Количество проб: ______________________________________
	Показатель
	Количество исследований
	Показатель
	Количество исследований
	Показатель
	Количество исследований

	Микробиологические показатели
	1
	2
	3
	4
	5
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	1
	2
	3
	4
	5

	КМАФАнМ
	
	
	
	
	
	Enterobacter sakazakii 
	
	
	
	
	
	Мезофильные клостридии
	
	
	
	
	

	БГКП (колиформы),
	
	
	
	
	
	Микроскопический препарат
	
	
	
	
	
	Бактерии рода Enterococcus
	
	
	
	
	

	Коагулазоположительные стафилококки, S. aureus
	
	
	
	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	
	
	
	
	Промышленная стерильность
	
	
	
	
	

	Listeria monocytogenes
	
	
	
	
	
	Количество молочнокислых бактерий 
	
	
	
	
	
	Pseudomonas aeruginosa 
	
	
	
	
	

	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы
	
	
	
	
	
	Количество бифидобактерий 
	
	
	
	
	
	Личинки гельминтов
	
	
	
	
	

	дрожжи
	
	
	
	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	
	
	
	
	Трансгенные последовательности (ГМО)
	
	
	
	
	

	плесени
	
	
	
	
	
	V. parahaemolyticus
	
	
	
	
	
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи).
	
	
	
	
	

	Bacillus cereus
	
	
	
	
	
	E.coli
	
	
	
	
	
	13.Макаронные и крупяные изделия:
	1
	2
	3
	4
	5

	1. Молоко и молочные продукты (в т.ч. масло сливочное):
	1
	2
	3
	4
	5
	6. Пиво
	1
	2
	3
	4
	5
	ГМО
	
	
	
	
	

	ГМО
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	органолептические показатели
	
	
	
	
	

	Органолептические показатели
	
	
	
	
	
	Массовая доля спирта 
	
	
	
	
	
	массовая доля влаги
	
	
	
	
	

	массовая доля  жира
	
	
	
	
	
	Кислотность
	
	
	
	
	
	 
	
	
	
	
	

	массовая доля влаги
	
	
	
	
	
	Нитрозамины
	
	
	
	
	
	 металломагнитные примеси
	
	
	
	
	

	массовая доля соли
	
	
	
	
	
	Экстрактивность в начальном сусле
	
	
	
	
	
	зараженность вредителями хлебных запасов
	
	
	
	
	

	массовая доля белка
	
	
	
	
	
	7.Консервы молочные:
	1
	2
	3
	4
	5
	кислотность
	
	
	
	
	

	кислотность
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	Афлотоксины В1
	
	
	
	
	

	массовая доля  сухих веществ
	
	
	
	
	
	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	Дезоксиниваленол 
	
	
	
	
	

	сухой обезжиренный остаток
	
	
	
	
	
	кислотность
	
	
	
	
	
	Т-2 токсин
	
	
	
	
	

	Афлотоксин М1
	
	
	
	
	
	массовая доля влаги и сухих веществ
	
	
	
	
	
	Зеараленон
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	массовая доля сахара
	
	
	
	
	
	Охратоксин А
	
	
	
	
	

	1. 2.Хлеб и хлебобулочные

2. изделия, кондитерские изделия:
	1
	2
	3
	4
	5
	8. Консервы мясные:
	1
	2
	3
	4
	5
	14.Кулинарные изделия:
	1
	2
	3
	4
	5

	ГМО
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	

	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	качество термической обработки 
	
	
	
	
	

	массовая доля  влаги
	
	
	
	
	
	определение влаги
	
	
	
	
	
	степень термической окисляемости фритюрного жира
	
	
	
	
	

	кислотность
	
	
	
	
	
	массовая доля поваренной соли
	
	
	
	
	
	15. Исследование суточного рациона 

(7 блюд)
	
	
	
	
	

	пористость
	
	
	
	
	
	массовая доля белка
	
	
	
	
	
	калорийность
	
	
	
	
	

	массовая доля сахара
	
	
	
	
	
	массовая доля жира
	
	
	
	
	
	витамин С
	
	
	
	
	

	сахар в водной фазе (крем) (с учетом определения влаги и сахара)
	
	
	
	
	
	9.Консервы и пресервы рыбные:
	1
	2
	3
	4
	5
	качество термической обработки 
	
	
	
	
	

	массовая доля жира
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	16 Исследование готовых блюд на полноту вложения сырья
	
	
	
	
	


	массовая доля сорбиновой кислоты
	
	
	
	
	
	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	массовая доля жира
	
	
	
	
	

	Афлотоксины В1
	
	
	
	
	
	кислотность
	
	
	
	
	
	массовая доля сухих веществ
	
	
	
	
	

	Дезоксиниваленол 
	
	
	
	
	
	массовая доля поваренной соли
	
	
	
	
	
	17. Определение нитратов в плодоовощной продукции
	
	
	
	
	

	Т-2 токсин
	
	
	
	
	
	Нитрозамины
	
	
	
	
	
	18 Исследование пищевых продуктов на показатели безопасности:
	
	
	
	
	

	Зеараленон
	
	
	
	
	
	10.Консервы плодово - ягодные:
	1
	2
	3
	4
	5
	ртуть
	
	
	
	
	

	Охратоксин А
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	мышьяк
	
	
	
	
	

	3. Колбаса, колбасные изделия:
	1
	2
	3
	4
	5
	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	свинец
	
	
	
	
	

	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	массовая доля сухих  веществ
	
	
	
	
	
	кадмий
	
	
	
	
	

	ГМО
	
	
	
	
	
	патулин (яблочные, томатные, облепиховые консервированные продукты)
	
	
	
	
	
	бенз(а)пирен (копченая продукция)
	
	
	
	
	

	массовая доля  влаги
	
	
	
	
	
	11. Масло растительное:
	1
	2
	3
	4
	5
	гистамин (рыба –тунец, скумбрия, лосось, сельдь)
	
	
	
	
	

	массовая доля жира  
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	Хлорорганические пестициды:
	
	
	
	
	

	массовая доля поваренной соли
	
	
	
	
	
	кислотное число
	
	
	
	
	
	Гексахлорциклогексан (ГХЦГ)
	
	
	
	
	

	массовая доля белка
	
	
	
	
	
	перекисное число
	
	
	
	
	
	ДДТ и его метаболиты
	
	
	
	
	

	нитрозамины
	
	
	
	
	
	Афлотоксин В1
	
	
	
	
	
	гексахлорбензол
	
	
	
	
	

	бенз(а)пирен
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Фосфорорганические пестициды
	
	
	
	
	

	4.Птица и птицепродукты:
	1
	2
	3
	4
	5
	12. Салаты, полуфабрикаты мучные, мясные:
	1
	2
	3
	4
	5
	Ртутьорганические пестициды
	
	
	
	
	

	ГМО
	
	
	
	
	
	ГМО
	
	
	
	
	
	2,4Д кислота, ее соли
	
	
	
	
	

	определение содержания воды
	
	
	
	
	
	поваренной соли
	
	
	
	
	
	19 Массовая доля йода в пищевых продуктах
	
	
	
	
	

	массовая доля белка
	
	
	
	
	
	кислотность
	
	
	
	
	
	20. Радиологические показатели:
	
	
	
	
	

	5. Соки, напитки, квасы, сиропы:
	1
	2
	3
	4
	5
	 массовая доля влаги
	
	
	
	
	
	Цезий 137
	
	
	
	
	

	ГМО
	
	
	
	
	
	массовая доля жира
	
	
	
	
	
	Стронций 90
	
	
	
	
	

	массовая доля сухих веществ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	кислотность
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	органолептические показатели
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	витамин С
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Должность, Ф.И.О «Заказчика» и подпись ____________________________________________________________________________________
Дата ____________________20 ___г.
Ф 02-23.6(01-2016)- 01-2016


